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MAULER... bekanntester
Schaumwein seit 1829
Tradition, Know-how und Authenti-
zitit... Das Haus Mauler ist renom-
miert fiir die Qualitit und Finesse
seiner grossen Schaumweine. Seit
genau 191 Jahren werden die Cuvées
nach der traditionellen Methode her-
gestellt, wobei eine zweite Garung in
der Flasche und eine langsame Rei-
fung auf der Hefe erforderlich sind.
Die Mauler-Keller befinden sich im
Prieuré St-Pierre de Motiers. Die
konstante Temperatur der Keller
dieses ehemaligen Klosters fordert
die Herstellung der besten Weine...
Uberlieferte Geheimnisse und stan-
diges Streben nach Perfektionierung.
Pramiert mit zahlreichen nationalen
und internationalen Auszeichnun-
gen.

Das Haus Mauler kreiert eine Viel-
zahl verschiedener Cuvées, sortiert
nach ihren Assemblagen, mit und
ohne Jahrgang, mit Dosagen in brut,

sec oder demi-sec. Unzédhlige Entdeckungen und Gaumen-
freuden. Vom Aperitif bis zum Dessert passen die Mauler-
Cuvées zu den raffiniertesten Gerichten.
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MAULER... des bulles
prestigieuses depuis 1829
Tradition, savoir-faire et authenti-
cité... La Maison Mauler est répu-
tée pour la qualité et la finesse de
ses Grands Vins Mousseux. Depuis
exactement 191 ans, elle élabore ses
cuvées dans le respect de lauthen-
tique Méthode Traditionnelle, exi-
geant 2e fermentation en bouteille
et lente maturation sur lies.

Les caves Mauler se situent au
Prieuré St-Pierre de Motiers. La frai-
cheur constante des caves de cet an-
cien monastere est propice a l'élabo-
ration des meilleurs vins ... Héritage
ancestral et recherche permanente
de la perfection récompensée par de
trés nombreuses distinctions natio-
nales et internationales.

La Maison Mauler crée une grande
variété de cuvées différentes par
leur assemblage, des cuvées millé-
simées, non millésimées, au dosage
brut, sec ou demi-sec. Innombrables

découvertes et plaisir des papilles. De Uapéritif au dessert,
les cuvées Mauler se tiennent magnifiquement a table et
mettent en valeur les mets les plus raffinés.




